vorspeisen

Geeremer Gersten-Suppe
als Hauptgericht

Chopf-Salat *
Gmischte Salat *
Nussli Salat mit Ei und Speck *

huusgeraucherter Rauchschiiblig
ca. 100 gr. zum selber schniide
Chnoblibrot

Chalti Chuchi

Z'Vieri Teller Speck, Schinken, Fleischkase, Gruyéere
Wourst-Chas-Salat garniert oder mit Rosti
Salat-Teller mit Ei

Iame asse machi meh Spass

Fondue Chinoise ab 2 Personen

Rind, Poulet und Schwein je 80 gr.

mit Rosti oder Pommes Frites oder Hornli,

5 verschiedenen Saucen, Silberzwiebeli, Maiskolben & Cornichons

Extra Fleisch:
Rind (80 gr.) CHF 15.00, Poulet (80 gr.) CHF 10.00, Schwein (80 gr.) CHF 10.00

Geeremer Fondue ab 1 Person
ca. 200 gr., mit Brot & Gschwellti
Peperoncini-Fondue mit Peperoncini, Brot & Gschwellti

Diibendorfer-Triffelfondue mit Brot & Gschwellti

Cornichons und Silberzwiebeli

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1 % Mwst.
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Vegi

Rosti garniert

Butterrosti mit Salat-Trio...uf em gliiche Taller...
Rosti mit sautiertem Gmies
Spatzli-Gmiies-Pfanne

Chnoblibrot garniert mit gemischtem Salat
Linseneintopf mit Dorrpflaumen und Chilli

Rosti

Butterrosti mit 2 Ei

Chas- oder Speckrosti mit 2 Ei

Chas-Speckrosti mit 2 Ei

Senne z’Nacht - Chasrosti, Schinken, 2 Ei

Holzer Rosti - Butterrosti, Fleischchas, 2 Ei
Geeremer Rosti - Chasrosti mit Grillcervelat & Speck
Grosis Durenand - Chasrosti mit Hornli, 2 Ei

Hornli

Chashornli mit 2 Ei

Brosmeli Hornli

Chashérnli mit Butterbrésmeli & Opfelmues
Geeremer Hornli

Chashornli mit Grillcervelat & Speck
Zigerhornli

Butterhornli mit Glarner Ziger & Bolleschweizi
Ghackets & Hornli

Chashornli mit 100% reinem Rindfleisch

...es Opfelmues extra

Geeremer Spatzli Chasspatzli mit Grillcervelat und Speck

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1 % Mwst.
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Geerenklassiker

Nach Wahl mit Rosti, Chashornli, Spatzli, Pommes Frites oder Gmiies

Kotelett vom Sauli

ca. 250 gr. mit Chruterbutter
ca. 400 gr. mit Chriterbutter
Cordon Bleu

vom Sauli ca. 240 gr.

Rahmgschniatzlets *

vom Sauli ca. 120 gr.
Rahmschnitzel vom Sauli ca. 140 gr. mit Champignonsauce

Kalbsgschnatzlets ca. 140 gr. mit Champignonsauce *

Kalbs-Schnitzel
vom Grill ca. 140 gr. mit Chriiterbutter
Buure Bratwurst mit Zwiebelsauce

Fusi Wahen..

Chds-Bolle-Wahe

.... huusgmacht & ofefrisch (ca. 29 min Warteziit)...
Chas-Speck-Bolle-Wdhe

.... huusgmacht & ofefrisch (ca. 29 min Warteziit)...

die mit * gekennzeichneten Speisen,
servieren wir lhnen auch gerne kleiner

Deklaration: Unser Fleisch stammt ausschliesslich aus der Schweiz.
Unsere Backwaren werden in der Schweiz hergestelit.
Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1 % Mwst.
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Genussagenda 2026

Betriebsierien ab dem 27. Dezember bis 217. Januar 2026

Winier Chuchi

mit Chas-Schnitte, geschmorte Kalbshaxe und nattrlich Chas Fondue

Friihligs Chuchi

mit Gschmortem Rindfleischvogel gfiillt mit Gmues & Barlauch,
Lauwarms Siedfleisch mit Barlauch-Meerrettichsauce
& Barlauch-Bratwurst

Summer-Chuchi von Juni bis September

entspannt im Garte
mit alten Klassikern wie Siedfleischsalat, Kotelette vom Sauli
und neuen Hits wie Schwiizer Eglifilets und Geeremer Rindstatar

kurze Entspannungspause
vom 14. September bis 20. September 2025

Metzgete vom 23. September bis 22. November 2026

mit unseren beliebten Klassikern vom Sauli

Adveniszauber vom 25. November bis 26. Dezember 2026

"zame dsse macht meh Spass"
mit Chinoise und Chasfondue

Offnungszeiten an Weihnachten:
Donnerstag 24. Dezember geschlossen
Freitag & Samstag, 25. & 26. Dezember getffnet
von 11.30 Uhr bis 20.00 Uhr
durchgehend warme Kiche

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1 % Mwst.



